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FELSENKELLER

RESTAURANT UND HOTEL

Weihnachten 2024

Liebe Gaste,

wir freuen uns schon sehr, mit [hnen die
Weihnachtszeit zu feiern und fir Sie einen
besinnlichen und vor allem leckeren Festtag zu
gestalten.

Im Zuge dessen bieten wir [hnen sowohl
Klassiker als auch moderne vegetarische und

vegane Gerichte an.

Wir erwarten Sie voller Vorfreude und wiinschen
[hnen eine friedliche Vorweihnachtszeit,

[hr Team vom Felsenkeller
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TERMINE

Besinnliche Zeiten im Felsenkeller

An Weihnachten sind wir zu diesen Zeiten fir Sie
da:

25.12.2024
mittags 12.00 / 12.30 Uhr
und
abends 17.30 / 18.00 Uhr

26.12.2024

mittags 12.00 / 12.30 Uhr
und
abends 17.30 / 18.00 Uhr

Wir berucksichtigen moglichst viele
Gastewunsche. Bitte haben Sie allerdings
Verstandnis, dass wir im Vorfeld keine festen
Raum- oder Tisch-Zusagen treffen kénnen.

Nach Reservierung via E-Mail oder Telefon
senden wir Ihnen eine Empfangsbestatigung zu.
Danach teilen Sie uns die Personenzahl mit und
Ihre Reservierung wird verbindlich.

Fur Kinder halten wir selbstverstandlich eine
angemessene Auswahl an Gerichten bereit.
Anderungen behalten wir uns vor.

RESTAURANT UND HOTEL

31863 Coppenbriigge, Tel. 05156 785616
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MENU
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HAUPTGERICHTE

3-Gange zum Festtag

Zu den Festtagen fithren wir Sie durch ein 3-
Gang Menti:

Festtagssuppe mit Einlage
oder
Maronensuppe mit kleinem Strudel

Ein Hauptgang aus nebenstehender Auswahl

Topfennougat-Strudel
auf Beerenragout
Apfel-Zimt-Parfait

Die Auswahl erfolgt bei uns vor Ort.
*Lediglich fur den Gansebraten erbitten wir
um eine Vorabinformation bei der Bestellung.

p. P. 67,00€
Verzichten Sie auf Suppe oder Dessert, reduziert sich der
Mentpreis um je 4,50€.

Fir nicht erschienene Gaste packen wir das Menu ein und
berechnen 58,00€.

Kinder bis 14 Jahre 35,00¢€,
Kinder bis 9 Jahre 25,00€,
Kinder bis 3 Jahre frei.

Wahlen Sie aus der Auswahlkarte

Wildschweinricken mit Kirbiskruste
Gemusebukett und Butterspatzle

Geschmorte Rinderschulter mit Burgundersof3e
Apfelrotkohl und Kartoffelptiree

Gansebraten* mit Maronen
Birnen-Chutney
Rotkohl und Kartoffelkl6f3en
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Unser ,Cordon Verte® (vegan)
von und mit Aubergine und Karotten-Flocken
veganer hollandischer Sofse
Marktgemuse und Rosmarinkartoffeln

Spinatkndédel auf Tomaten-Pilzragout
und Parmesanschaum
\U4

Seeteufel ,Sous Vide*
auf Rahmsauerkraut
mit Trauben und Kartoffelptiree




