
31863 Coppenbrügge,  Tel. 05156 785616 

Mindest-Teilnehmenden-Zahl: 40 Personen.

Änderungen behalten wir uns vor.

Silvester 2024

Liebe Gäste,

wir freuen uns, mit Ihnen gemeinsam das Jahr 

2024 bei einem schönen Menü ausklingen zu 

lassen.

In diesem Jahr bieten wir Ihnen die Auswahl aus 

zwei Menüs an: Ein klassisches und ein veganes 

Menü - jeweils in 5 Gängen serviert!

Wir bitte Sie, uns bei der Reservierung Ihr 

Wunschmenü zu nennen.

Wir freuen uns auf Sie,

Ihr Team vom Felsenkeller

A B L A U F
Das Wichtige in Kürze

Aperitif

Nach einem Aperitif werden Sie in etwa drei 

Stunden durch Ihr ausgewähltes Menü geführt. 

Nach dem Essen haben Sie genügend Zeit, zu Ihren 

Liebsten zu fahren oder Sie lassen den Abend 

gemütlich bei uns ausklingen.

Am Si lvesterabend werden Sie  von uns 

umfangreich versorgt: 

18.30 Uhr

ca. 19.00 Uhr

ca. 22.00 Uhr

p. P 99,00€ 

Für Buchungen bis zum  10. Dezember nur 90,00€.

Beginn des Menüs

Dessert

ca. 23.00 Uhr

Ausklang



 Feines Brioche

mit Limonenschmand

und Imperial Kaviar

Tatar vom Thunfisch

Tomatensalsa und Avocado

Entenmaultaschen

mit Birnen-Chutney

und Speckschaum

Geschmorte Ochsenbacke 

mit Madeirajus

Kartoffel-Selleriepüree

Schokoladen-Krem

auf Beerengelee

Buchweizen-Crumble

 Geröstetes Dinkelbrot

mit Limonenkrem

und Balsamico-Kaviar

Auberginen-Tatar 

mit Tomatensalsa

Ravioli 

von Mungobohnen

auf Kaiserschoten-Schaum

„Grüne Genussbällchen“

mit Risotto und Spinat

auf Kartoffel-Selleriepüree

Schokoladen-Krem

auf Beerengelee

Buchweizen-Crumble

K L A S S I K - M E N Ü V E G A N E S  M E N Ü
Genussvoll ins Neue Jahr Genussvoll ins Neue Jahr


